Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego  
Znak sprawy NA/S/192/2019
WZÓR FORMULARZA OFERTY 


I. Nazwa i adres ZAMAWIAJĄCEGO:

POLITECHNIKA RZESZOWSKA

Al. Powstańców Warszawy 12 

35-959 Rzeszów

Sprawę prowadzi:  mgr Magdalena Salamon

Proszę uzupełnić obowiązkowo:

Osoba do kontaktu:

Telefon:

e-mail:                                                                                                                                          
Nawiązując do ogłoszonego przetargu w trybie „uproszczone (pozaustawowe)” na: Usługa cateringowa- Konferencja CZT AERONET DL 25.06.2019 r.
1) oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia:
	Temat: 
cenę netto:....................................zł.

słownie netto: ..............................................................................................................................zł.

cenę brutto:..................................zł.

słownie brutto: ...................................................................................................................................zł.

podatek VAT:...............................zł.

słownie podatek VAT:........................................................................................................................zł.


zgodnie z wypełnionym formularzem cenowym

Szczegółowa wycena 
	
	Porcja o minimalnej gramaturze netto na osobę
	Ilość porcji
	Cena jednej porcji brutto
	Wartość brutto za ilość porcji 

	SERWIS KAWOWY  (W SYSTEMIE CIĄGŁYM) ZAWIERAJĄCY):
8:00-19:00

	Kawa 250 ml (czarna, biała, cappuccino) – bez limitu
	nielimitowana 
	nielimitowana
	
	

	Herbata 250 ml (czarna, zielona, owocowa) 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Woda mineralna niegazowana  250 mln 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Woda mineralna gazowana 250 mln 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Sok owocowy 250 ml (pomarańcza, jabłko, z czarnej porzeczki, grejpfrutowym) 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Owoce sezonowe: truskawka, malina, jabłko, borówka amerykańska 
	80g
	nielimitowana
	
	

	Rogaliki drożdżowe
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Pączki mini
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Ciasteczka kruche różnorodne
	50 g 
	nielimitowana
	
	

	Dodatki: cytryna pokrojona w plasterki podawana na talerzykach, cukier (biały i trzcinowy) w saszetkach , mleko 3,2 % UHT –podawane w dzbankach
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	ŚNIADANIE  50 osób 

	Patery wędlin różnorodnych
	100 g
	50 porcji
	
	

	Jogurty małe owocowe i naturalne
	100 g
	30 szt. owocowych
30 szt. naturalnych
	
	

	Ser żółty w plastrach
	100 g
	50 porcji
	
	

	Ser biały z dodatkiem rzodkiewki i szczypiorku
	100 g
	50 porcji
	
	

	Warzywa krojone /pomidory, ogórki, cebula, papryka
	100 g
	50 porcji
	
	

	Masło
	30 g
	50 porcji
	
	

	Dżem truskawkowy niskosłodzony
	50 g
	50 porcji
	
	

	Dżem z owoców leśnych niskosłodzony
	50 g
	50 porcji
	
	

	Pieczywo białe i ciemne
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Owoce sezonowe: truskawka, czereśnia, malina
	100 g
	50 porcji
	
	

	Kawa z ekspresu 200 mln 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Herbata 200  mln
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Sok jabłkowy, sok pomarańczowy, grejpfrutowy, sok z czarnej porzeczki ( 250 ml )
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Woda mineralna gazowana i niegazowana 200 ml
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	OBIAD

	Krem z białych warzyw z grzankami
	250 mln
	80 porcji
	
	

	Barszczyk czerwony – botwinka
	250 mln
	120 porcji
	
	

	Eskalopki z indyka z zielonym pesto
	120 g
	80 porcji
	
	

	Dorsz opiekany duszony w warzywach
	100 g 
	100 porcji
	
	

	Pierogi ruskie z omastą
	100 g
	50 porcji
	
	

	Pierogi ze szpinakiem i serem
	100 g 
	100 porcji 
	
	

	Młode ziemniaki
	100 g
	100 porcji
	
	

	Kasza gryczana
	100 g
	50 porcji
	
	

	Surówka z marchwi z pomarańczą
	100 g
	70 porcji
	
	

	Surówka z młodej białej kapusty z marchewką, jabłkiem i cebulką
	100 g 
	100 porcji
	
	

	Warzywa gotowane na parze
	100 g 
	50 porcji 
	
	

	Mix sałat z sosem winegret
	50 g 
	50 porcji 
	
	

	Ciasto ucierane z owocami
	50 g
	120 porcji 
	
	

	Szarlotka tradycyjna
	100 g
	120 porcji 
	
	

	Kawa z ekspresu, 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	kawa rozpuszczalna
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	herbata czarna, zielona, owocowa
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	soki owocowe (Sok jabłkowy, sok pomarańczowy, grejpfrutowy, sok z czarnej porzeczki  250 ml
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	woda gazowana
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Woda niegazowana 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	KOLACJA/PODWIECZOREK

	Kanapki małe różne
	5 szt na osobę
	150 porcji
	
	

	Przekąski (młoda marchewka, jabłko, papryka)
	---------
	100 porcji 
	
	

	Babeczki z kremem i owocami
	30 g 
	150 porcji 
	
	

	Galaretki drobiowe z octowym winegretem
	40 g 
	150 porcji 
	
	

	Sałatka jarzynowa w babeczce
	40 g 
	150 porcji 
	
	

	Pieczywo białe i ciemne
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	kawa z ekspresu
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Kawa rozpuszczalna 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	herbata czarna, zielona, owocowa
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	woda gazowana
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	Woda niegazowana 
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	

	soki owocowe (Sok jabłkowy, sok pomarańczowy, grejpfrutowy, sok z czarnej porzeczki  250 ml
	nielimitowana
	nielimitowana
	
	


DODATKOWO WYKONAWCA W RAMACH ZAOFEROWANEJ CENY MA ZAPEWNIĆ:
W cenie usługi należy uwzględnić 

a) przygotowanie dań gorących, zimnych, napojów wg menu przedstawionego przez Zamawiającego, przywóz własnym transportem na miejsce i wydanie tych posiłków, 

b) Zastawę porcelanową, szklaną, sztućce, szkło do napojów, serwetki jednorazowe;

c) Zapewnienie stołów tworzących bufet do serwowania potraw przykrytych estetycznym, białym  obrusem;
d) Zapewnienie stołów okrągłych koktajlowych dla gości nakrytych białym obrusem– min. 15 sztuk.

e) Transport cateringu do miejsca wskazanego Zmawiającego 

f) Transport chłodniczy 

g) Obsługę minimum 5 kelnerów 
h) Obsługę minimum 3 kucharzy w tym minimum 2 profesjonalnych zatrudniony na umowę o pracę.
i) Utrzymanie czystości w miejscu serwowania cateringu w trakcie jego trwania oraz po jego zakończeniu,
WYMAGANIA DODATKOWE 
- Zamawiający nie dopuszcza możliwości przygotowania potraw, w siedzibie Zamawiającego tj. smażenia, pieczenia, gotowania, odgrzewania itp. oraz mycia naczyń w siedzibie Zamawiającego.

- Zamawiający wymaga aby osoby z obsługi cateringu  były ubrane w sposób jednakowy

2) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapytaniem ofertowym i uznajemy się za związanych określonymi w nim zasadami postępowania

3) oświadczamy, że spełniamy warunki określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym. 

4) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.* /Jeśli nie dotyczy wykreślić/
* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia przez jego wykreślenie)
5) oferta liczy ........................ kolejno ponumerowanych kart,

6) oświadczamy że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni licząc od daty otwarcia ofert. 

7) Oświadczamy, że kucharze, którzy będą wykonywać przygotowywać i obsługiwać catering  zatrudnieni są na podstawie umowy o pracę w wymiarze czasu pracy minimum 1 pełnego etatu.
8) oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został zawarty w załączniku nr 3 do zapytania ofertowego i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Proszę uzupełnić obowiązkowo:

Dane kontaktowe Wykonawcy:   

Pełna nazwa wykonawcy zgodnie z wpisem do ewidencji działalności gospodarczej lub KRS :  ……………………………………………………………..

telefon ........................................

Fax. .............................................

 e-mail: .......................................

NIP   : ...........................................


 dnia 



                                                                                                                                        podpis osoby uprawnionej do składania                                   oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy















pieczęć wykonawcy











